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«Рождественская сказка - шоколадная колбаска»: 
секреты русских кондитеров
	6 января завершился областной фестиваль детского творчества «Каникулы в библиотеке  2022».
	В канун светлого праздника Рождества сотрудникам Брянской областной детской библиотеки очень хотелось порадовать своих юных читателей, подарить им отличное настроение и сладкие сувениры, поэтому было решено всем вместе приготовить любимое лакомство всех детишек 20 века  шоколадную колбаску. Многие ребята сказали библиотекарям, что впервые слышат о такой сладости и раньше её никогда не пробовали.
	Сотрудники библиотеки поздравили всех ребят и взрослых с замечательным праздником Рождества, подарили им музыкальную открытку, затем все вместе принялись за работу.
	Согласно интернет-источникам шоколадная колбаса впервые появилась в Германии. Один мясник, чтобы удивить жюри, привёз на выставку мясных изделий не традиционную колбасу, а сладкую  кондитерскую, которая сразу же полюбилась немцам. Попав в Россию, она стала не менее популярна. Русские кондитеры придумали свои секреты приготовления шоколадной колбаски, которые и раскрыли библиотекари юным любителям чтения.
	Шаг за шагом ребята дружно и весело проходили все этапы кулинарной работы. Наконец, блюдо было готово, поделено на всех, и счастливые юные кондитеры поспешили поскорее домой, чтобы не только похвастаться своими кулинарными успехами, но и угостить родных. Каждый сладкоежка взял с собой рецепт сладости, чтобы потом приготовить её снова. 	Дети и взрослые были в восторге и попросили библиотекарей чаще проводить такие мастер-классы.
	Где же напечатаны рецепты шоколадной колбаски?
	В «Кулинарной книге для дракончиков и ребят» Анны Красницкой и Анжелики Трон, в «Кулинарной книге лентяйки» Дарьи Донцовой, а также в 12 выпуске журнала «Коллекция Домашняя кухня» за 2020 год. 
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1. M3rom 3a51uTb ropsueit Boaoi.
2. Pasmenbumth neveHbe.
3. PacTonuTs cnveouHoe macso.
4. Cmewatb caxap, siUo, kakao. Koraa macno
OCTbIHeT, A06aBUTbL TyAa 3Ty CMecCb, BAUTL
MOJIOKO, MOCTABUTL Ha CNabLIA OroHb U AOBECTU
AO KUNeHua.
5. B ocThIBlYHO Maccy AO6GBUTL MeUeHbe U U3FoM,
BCE  TWATeSbHO  Mepemeludrb, — 3GKPYTUTL B
kon6acky, 3aBepHyTb B QOSbFY U OTAPABMTHL Ha 2
yaca B XON0AUITbHUK,
TTpusTHoro anneTuTal
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